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SUPREM SOSU

Malzemeler (1 It. sos icin):

500 ml tavuk suyu

800 ml tavuk velutesi (un ve yagi kavur, tavuk suyu ekle)
75 gr. margarin

1 cay kasigi karabiber

100 gr. mantar bolinmds

200 mi ¢ig krema

1 cay kasigi tuz

Yapiligt:

Tavuk suyu ve mantar parcalarini derin bir tavaya koyup, tavadaki karisimin yarisi kalincaya kadar ¢ektirin.
Tavuk velutesini ve kremanin 100 ml'sini ilave edin ve kisik ateste uygun kivama gelinceye kadar pisirin, ince bir
slizgegten gegirip stiziin. Margarini katip karistirin. Kalan kremayi da ilave edip sosu tamamlayin.

Not: Beyaz etlerin sosudur.
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