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SUPREM SALCALI PILIC

1/2 cay fincani bezelye
tuz

2 tane pili¢

Slprem salgasi

Piligler bir tencereye 8 bardak su ile birlikte konur ve kaynatilir. Kaynamanin baglangicinda meydana gelen
kdpukler alinir. Sonra kapag: 6rtllerek orta 1sida kaynamaya devam ettirilerek pigirilir.

Sonra tuzu atilir, 5 dakika daha kaynatilir, bagka bir kaba alinir. Bu su ile bir bardak piringten de pilav hazirlanir.
Bir tarafa da pili¢lerin butlan ve gégusleri gévdeden ayrilir, kanatlar kesilir, bacaklar da butlarin eklem
yerlerinden kesilerek ikiser parcaya ayrilir.

Yuvarlak veya oval bir tabagin ortasinda pismis bezelyeler, etrafina pilav, onun kenarlarina da diklemesine
pilicler yerlestirilir. Begeniye gére, bunda c¢esitli sekiller uygulanabilir. Servis yapilirken de stiprem salga ayri
olarak verilir.
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