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SUPER SUFLE

3 corba kasiJi kakao

100 gram bitter gikolata

1 cay bardagi ¢ig krema

1 su bardag vigne

2 yumurta

1 su bardagi seker

2 paket vanilya

1,5 cay bardagi un

1 su bardagi kiyilmis findik
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Visneleri derin bir kabin igine alip Gzerine sekeri, ¢irpilmis yumurtayi, kiyilmig findiklar, eritilmis tereyagini ve unu
ekleyin. Isitilmig kremanin igine bitter gikolatayi ekleyip karistirin ve eritin. Bu karigimi yumurtali karigima ekleyip
harmanlayin ve firin kaplarinin iglerine yerlestirin. Igi su dolu bir kabin i¢ine yerlestirdiginiz firin kaplarini, 200
derecedeki firna koyun. 15 dakika kadar pigsmeye birakin. Firindan gikan bu tatl biraz soguyunca tizerine findik
ya da ceviz serpebilirsiniz. Isterseniz dondurmayla da ikram edebilirsiniz.
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