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SUPER MAKARNA

1 paket makarna

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet kirmizibiber

1 adet kabak

1 adet sogan

Yarim kivircik

2 ¢orba kasiJi ¢ig krema
Tane karabiber

200 gram mantar

40 gram kasar peynir rendesi
2 adet ince dévilmis bonfile

Makarnalar tuzlu kaynayan suda 15 dakika haslayip sGziin. Bu arada bonfileleri ince dilimler halinde kesip
yagsiz tavada 10 dakika kadar kavurun. Daha sonra Uizerine az miktarda yag ekleyip tavadan alin. Ayni tavaya
mantarlari, kirmizibiberi, kabagi ya da istediginiz sebzeleri ince dograyip tereyaginda rengi doéniinceye kadar
pisirin. Uzerine tuz ve karabiberi serpip tatlandirin. Haglanan makarnalari da tzerine ekleyip karistirin. Igine ¢ig
kremay! ilave edip servis tabaklarina aktarin. Son olarak etleri Gzerine dizip ikram edin.
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