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SUPER KEK

Hamuru igin:

2 su bardagi un

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 paket vanilya

1 yumurta

Iciigin:

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardad seker

1 cay bardagi ceviz ici
2 corba kagsi§i kugburnu receli

Oncelikle hamurunu yapmak igin un ve tereyagini kum gibi elinizle ufalayin. Uzerine yumurta ve vanilyay ekleyip
yumusak birhamur elde edin. Bu hamuru yuvarlak tart kaliplarina bastirarak yerlestirin. I¢ malzeme igin, yumurta
ve sekeri ¢irpip ceviz ici ve yogurtla karigtinin. Bu harci tart hamurlarinin tGzerine dékin. 200 derecedeki firinda
25 dakika pisirin. Gikinca sogumaya birakin. Servis yaparken pudra sekleri ve kugburnu receliyle ile ikram edin.
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