—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUPER ISLAK KEK

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
200 gram bitter ¢ikolata
3 corba kasiJi kakao

2,5 su bardagi un

100 gram erimisg bitter gikolata
Uzeri icin:

Dondurma ya da kaymak
1 cay bardagi sit

Eritiimis yag), sekeri 3 dakika ¢irpin. Sivi yagdla 1 su bardag: siitll ekleyip karistirmaya devam edin. icine kakao,
rendelenmis cikolata ekleyip karistirin. Daha sonra bu karigsimdan 1 su bardagi ayirin ve igine kabartma tozunu,
unu ilave edip karistirmaya devam edin. Kek harcini yaglanmis kek kalibina bosaltin 175 derecedeki firinda 45
dakika pismeye birakin. Ayirdiginiz kek harcina bir cay bardagi da st ekleyip firndan ¢ikan kekin Gzerine
doékin. Kekin sogumasini bekleyin, dilimleyip ikram edin.

© lezzetler.com tarif n0:98431 « adi:Siiper Islak Kek « génderen:Banu Banu « indirme tarihi:16.04.2025 - 20:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/super-islak-kek-vt35868
http://www.tcpdf.org

