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SUPER BOREK

1 su bardag st

4 su bardagi un

2 ¢orba kasigi yogurt
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 gay bardag sivi yag
Iciigin:

3 adet haslanmig patates
1 kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyag
Yarim demet maydanoz
4 corba kasigi lor peyniri
Yumurta sarisi

Tuz, karabiber, kimyon

Derin bir kabin iginde std, unu, yagi, yogurdu ve tuzu harmanlayip Gzerine yavagg¢a yumusak bir hamur yapin.
Bu hamuru 10 dakika dinlendirin. Daha sonra dinlenen hamuru biyUk bir yufka gibi acin. Il malzemesi igin
sogani ve pazi yapraklarini tavada 5 dakika kavurun. Peynirle haglanmis patatesi ve maydanozlar kiyip bir
kabda harmanlayip karistirin. Agtiginiz hamuru 4 parmak kalinliginda kareler halinde kesin. I¢ malzemeyi
yerlestirip katlayin, rulo yapin ve yaglanmig tepsiye birakip giil seklinde koyun. Diger yufkalari da ayni sekilde
yapip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strtin ve 200 derecedeki firinda 40 dakika pisirin.
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