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SUPER BOREK (HAZIR YUFKA)

4 adet yufka

4 adet sogan

400 gram kiyma

3 ¢corba kasigi dolmalik fistik
Tuz, karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 demet taze sogan

1 yumurta aki

1 cay bardagi sit

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 cay bardagi su

Kiymayi bol soganla birlikte kavurun. Ocaktan alip taze soganlari temizleyip ince ince kiyin. Uzerine yumurtanin
akini da ekleyip harmanlayin. Fistiklari ve baharatlari ekleyip i¢ malzemeyi hazirlayin. Istenirse i¢ine 1spanak
yapraklari da eklenebilir. Su, siit ve yagi bir kapta girpin. Yufkay yayin ve Gizerine sulu karigimdan serpip islatin.
Ikinci yufkay da Uzerine yerlestirin. Ic malzemeyi bir serit gibi uzatip hamuru rulo seklinde sarin. Tepsi

bilyUkliginde kesin. Tum tepsi dolunca Gzerine bir sey siirmeden 200 derecedeki firinda 40 dakika pisirip sicak
olarak ikram edin.
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