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SUPANGLEZ

Ergun Kdknar

6 adet yumarta

150 gr. un

1 paket vanilya

1 adet limon kabugunun rendesi
1 adet yagh kagit

50 gr. yesil fistik

150 gr. pudra sekeri

Kremasi icin:

1.5 kg. sut

450 gr. toz sekeri

4 adet yumurta

1 paket vanilya

25 gr. kakao

125 gr. un

Yeterince incir ve portakal sekerlemesi

6 adet yumurta sarisina pudra sekeri ilave edip, ayni istikamette ¢irparak (boza) kivamina getiriniz. Aklarina
vanilya ilave edip, ¢irparak kar haline getiriniz. Yaptiginiz kari, unla birlikte sariya ekleyiniz. Hafif hafif karistiriniz.
Bir tepsiye yagl kagit yayiniz. Yaptiginiz karigimi, Gsttine 2 santim yUksekliginde ddkup, dstint dizlestiriniz.
Orta hararetli firinda 25-30 dakika pisiriniz. Pisen pastayi kagittan ¢ikariniz. Yuvarlak bir kalipla (6-7 cm) kesip
daireler ¢ikariniz. iki dairenin ortasini delmeden oyarak buraya krema doldurup, iki daireyi yapistiriniz. Bir
kaseye koyup Uzerine bol kakaolu krema dékerek yesil fistikla slisleyiniz. Soguk ikram ediniz.
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