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SUPANGLEZ

MALZEMELER

5 yumurta

1 su bardagi tepeleme pudraseker
3/4 su bardagi un

yarim su bardagi nisasta

Limon kabugu rendesi

1 cay kasigi vanilya

Kremasi;

1 tepeleme su bardagi tozseker
2 yemek kasi@i dolusu un

1 yumurta

2,5 su bardagi su

100 gr sutsiz ¢ikolata veya

2-3 yemek kasigi kakao

1/2 paket sekerli vanilya
Sislemek icin:

1 su bardagi krem santi

YAPILISI

Yumurtalarin akini, sarisini 6zenle ayirin. Yumurta sarilarina pudrasekeri katip telle karistirarak krema haline
getirin.

Yumurta aklarina bir fiske tuz koyun ve mikserle karigtirip katilastinin. Un, nisasta ve aklari yumurta sarisina azar
azar katarken, bir tahta kagsikla da hafifce karistirin.

Finn tepsisine dnce bir kadit yayin. Yukaridaki karisimi krema torbasiyla yarim limon blyUkliginde sikarak ya
da kasikla iki parmak arayla bélUstirin. Orta hararetli firinda agik pembe renkte pisirin.

Pandispanyalari kagittan ¢ikarip aralarina biraz krem gantiyi strerek ikiser ikiser bir tabaga yerlestirin.
Uzerlerine daha dnce hazirladiginiz kremayi dokin. Kalan krem santi ve sekerlemeyle sisleyin.

Kremanin Yapiligi:

Bir tencereye tozseker, un, yumurta, rendelenmis ¢ikolata veya kakao, vanilya koyup karistirin. 2,5 su bardagi
su ekleyin ve telle karigtirarak pisirin.
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