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SUPANGLES

Malzemeler

Hamuru igin:

5 adet yumurta

6 corba kasiJi seker
6 ¢orba kasiJi un
vanilya

kabartma tozu.
Cikolata sosu igin:

8 corba kasi§i toz seker
1 ¢orba kasigi un

2 adet yumurta

1 paket aci gikolata
50 gr kakao

1 tath kasidi neskafe
2 su bardagi su

1 tath kasidi kati yag.

Yapiligi

5 yumurta seker ile bir k&sede cirpilir. Sonra un vanilya ve kabartma tozunu ilave edip hemen karigtirip, yagli
kagit yayilmig tepsiye dokdillr ve pigirilir. Fiindan gikarip kare (5x5) pargalara kesip kéaselere yerlestirilir.
Uzerlerine sekerli su ddkilip yumusatilir. Diger yanda hazirlanan gikolatali sos tzerine dokilir. Uzeri samfistig
ve findik ile sUslenir.

Cikolatall sosun yapllisi:

Tencereye seker, un, yumurta sarisi, kakao, neskafe, vanilya ve 2 bardak su koyup iyice karigtirarak pisirilir.
Koyulasinca atesten alinir, igine cikolata, 1 tath kasigr margarin koyulup karigtirarak sogutulur. Boza kivaminda
akici olmalidir. Suyu kivamina gére ayarlanir.

© lezzetler.com tarif n0:49074 « adi:Supangles * gonderen:Saadet « indirme tarihi:05.05.2024 - 09:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/supangle-vt5934
http://www.tcpdf.org

