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SUPANGLELI UCGENLER

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Supangle
2 su bardagi sut

2 yemek kagsidi Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalari
1 su bardagi findik king
Yufka:

15 adet baklavalik yufka

50 g eritilmig tereyagi

Surup:

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

Kalip:

Dikdortgen kalip (20x32 cm)

2 su bardag siitli bir tencereye alin. Uzerine supangle posetini bosaltin ve orta ateste siirekli karigtirarak pigirin.
Kaynamaya baglayinca ¢ikolata pargalarini ilave edin ve ocagi kisin. 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye
devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Baklavalik yufkalari Gst tste koyup uzun kenarinin orta kismindan iki esit parca elde edecek sekilde kesin.
Boylece 30 adet yufka elde edin. 3 adet yufkay Ust Uste koyup kaliba yerlegtirin. Uzerine erimig tereyagi surdn.
Uzerine kenarlarda 1 cm bosluk birakarak 1 yemek kasigi supangle surin. Findik kiridi serpin. Tekrar 3 adet
yufka yerlestirip tereyagi siiriin. Supangle sirip findik kirngi serpin. Ayni siralama ile tim malzemeleri Ust Uste
koyun. Bigak ile yaklagik 8 adet kare olacak gekilde dilimleyin. Bu kareleri ortadan tekrar keserek tiggenler elde
edin. Uzerine tereya@i sUrlp pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Bu arada surubu hazirlamaya baglayin. Toz seker ve suyu bir tencereye alin ve orta ateste seker eriyinceye
kadar karistirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisip 3 dakika daha kaynatin ve ocaktan alin.

Tatly firndan ¢ikarip 5 dakika bekletin ve tzerine surubu dékin. Sodutup servis yapin.
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