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SUPANGLELI PAVLOVA PASTACIKLARI

https://www.droetker.com.tr

Beze:

3 yumurta aki

1 tutam tuz

1,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tath kasigi Gzim sirkesi

Supangle:

1 poset Dr. Oetker Supangle

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

Uzeri icin:

1,5 su bardagi ¢ekirdeksiz visne

2 yemek kasigi toz seker

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
2 yemek kasi§i su

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurta aklari ve tuzu cam veya metal bir ¢irpma kabina alin. Mikserin ylksek devrinde kar haline gelinceye
kadar 2-3 dakika cirpin. Mikserin en diisiik devrinde ¢irpmaya devam ederek pudra sekerini azar azar ilave
edin. Sekerli vanilin ve sirkeyi ekleyip 5 dakika daha ¢irpin. Karisimdan 1-1,5 yemek kasigi alip pisirme
kagidinin Gzerine top seklinde yerlestirin. Kasigin tersi ile orta kismini gukurlastirarak 6 cm ¢apinda ve 3 cm
yUksekliginde sekillendirin. Kalan karisimi da firin tepsisine aralikli alip sekillendirin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

S0t bir tencereye alin. Uzerine supangle posetini bogaltin ve orta ateste karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocag kisin ve margarini ilave edip 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada
karistirarak sogutun. Oda sicakliyina gelince buzdolabinda bekletin. )

Visne ve toz sekeri bir tencereye alin. 2 yemek kasiJi suyu bir kaseye alin. Uzerine nisastayi ilave edip kasik ile
eriyinceye kadar karigtirin. Karigsimi vignelerin tGzerine dékin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan alip arada karigtirarak sogutun.

Bezeleri servis tabaklarina alin. Supangleyi kasik ile karigtirip krema sikma torbasina doldurun. Bezelerin igine
sekilli olarak sikin. Uzerlerine visneli karisimdan dokip bekletmeden servis yapin.
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