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SUPANGLELI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 cay bardagi un

1,5 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

1 tatlh kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 yemek kasigi sit

2 yemek kasi§i sivi yag

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Supangle

2,5 su bardagi sit

1 tath kasidi tereyad

1 - 2 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalar
0,5 su bardagi vigne

Uzeri icin:

0,5 su bardagi krema

100 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, kakao ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eley|n Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alip
mikserin ylksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine sit, sivi yagd, sekerli vanilin ve un karisimini ilave edip distk
devirde 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba dékup Gzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Keki firindan alin. 10 dakika bekletip kaliptan ¢ikarin. Kalibi tekrar kullanmak igin yikayip kurulayin.

S0tU tencereye allp Uzerine supangle posetini bosaltin ve orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin, tereyagdini ilave edin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karistirarak sogutun.

Keki iki esit parga elde edecek gekilde enlemesine kesin. ilk katini kalibin icine oturtun. Uzerine supanglenin
yarisini yayin. Uzerine ¢ikolata parcalarini serpin ve vigneleri siralayin. Uzerine ikinci kat keki kapatin, kalan
supangleyi yayin ve buzdolabinda 1 saat bekletin.

Kremayi kii¢Uk bir tencereye alin. Kisik ateste isitin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alin ve gikolatayi ilave edin.
Kaslik ile karigtirarak cikolatay: eritin. Arada kar|§t|rarak 10-15 dakika sogutun.

Pastayi buzdolabindan ve kaliptan gikarip bir servis tabagina alin. Uzerine gikolatall sosu dékiin ve dilimleyerek
servis yapin.
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