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SUPANGLELI KADAYIF

https://www.droetker.com.tr

Kadayif:

250 g ¢ig tel kadayf

100 g eritilmis tereyagi

Surup:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Supangle

1,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

1 cay bardagi iri kinlmig antepfistigi
Sislemek icin:

1 - 2 yemek kagi@i iri kirlmig antepfistig
Kalip:

12&apos;li muffin kalibi

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kadayiflar genis bir tepsiye alin, eritiimis tereyagdini Gzerine gezdirerek dokun, elinizle alttan Uste dogru fazla
ezmeden karistirarak yagin kadayiflarin her tarafina esit sekilde dagiimasini saglayin. Kadayiftan bir miktar alip
muffin kalibinin bdlmesine eliniz ile bastirarak yerlestirin. Kalan kadayiflari da ayni sekilde kalibin bélmelerine
yerlestirin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Bu arada surubu hazirlamaya baslayin. Toz seker ve suyu tencereye alin. Orta ates lizerinde seker eriyinceye
kadar karistirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin, 5 dakika kaynatin ve ocaktan alin. Kadayifi firndan g¢ikarip 5
dakika bekletin ve izerlerine surubu dokin. Sogumaya birakin.

S0t ve kremayi bir tencereye alin. Uzerine supangle posetini bosaltin. Orta ateste karigtirarak pisirin.
Kaynamaya basglayinca ocagi kisip 2-3 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edim. Ocaktan alin ve
soguyuncaya kadar karigtirin. Buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.

Suruplanmig kadayiflari bigak ile ortadan enlemesine ikiye kesin. llk katlarini servis tabagina siralayin.
Supangleyi krema sikma torbasina doldurun.

Servis tabadindaki kadayiflarin Gzerlerine sikin. Iri kirlmig antepfistigi serpin ve ikinci kat kadayiflari Gzerlerine
yerlestirin.

Kadayiflarin Gzerlerine antepfistigi serpin ve servis yapin.
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