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SUPANGLE TART

1 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
3 su bardagi un

170 gr margarin

1 yemek kasigi soda

1 yemek kasidi nisasta

2 tath kasig1 kakao

4 su bardag st

50 gr bitter ¢ikolata

50 ml krema

1 tatl kasidi hindistancevizi
1 yemek kasigi sam fistig

Tart hamuru icin yumusamis 160 gr margarin, yumurta, un, soda ve pudra sekeri karistirilip yogrulur. Yumusak
bir hamur hazirlanir, buzdolabinda hamur donmaya baglayasiya kadar bekletilir, yaglanmis ve un serpilmis
kaliba, merdane ile agarak yerlestirilir, catal ile hamurun ¢esitli yerleri delinir. 170 derecede pisirilir, hafif
pembelesmeye basladiginda firindan ¢ikarilir.

Supangle i¢in; 4 su bardagi sttin igine 1 yemek kasigdi nisasta, 2 tath kasigi kakao, 10 gr margarin, 50 gr bitter
cikolata ve ¢ig kremay: pisirin. Pigen supangleyi tartin Gizerine dokin. Sam fistigi ve hindistancevizi ile stsleyip
servis yapin.
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