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SUPANGLE SOSLU KUP

Malzemeler

Kakaolu krema icin:

100 gram ¢ikolata

50 gram margarin

Yarim su bardagi tozseker
3 adet yumurta

Beyaz krema igin:

1 su bardagi tozseker

4 corba kasig tepeleme un
1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 litre st

2 paket vanilya

Cikolatay! kiigUk pargalar halinde kirip madeni bir kap igine alalim. Margarini de kiigtik pargalar halinde ayni
kaba Koyup, ¢ikolatayr benmari usull eritelim. Cikolatay! atesten alip iyice ilitalim. Uzerine yumurtalari ve yarim
bardak sekeri ilave edelim. Mikserle yumurtalar ¢ikolata ile bitlnlesene dek ¢irpalim. Stslemek igin cikolatal
sosun bir kismini ayiralim. Kalan gikolatall kremayi kuplara paylastirarak dokelim. Beyaz krema igin, bir
tencerede 1 su bardagi sekeri, unu ve rendelenm|§ limon kabugunu karistiralim. Uzerine 1 litre siit(l, karistirarak
dokelim. Ara vermeden karistirarak kremanin Gzeri g6z g6z olana dek pisirelim. Atesten alalim. Uzerine
vanilyalari ekleyipmikserle yarim dakika ¢irpalim. Kuplardaki gikolatall krema Uzerine beyaz kremay bosaltalim.
Uzerlerine ayirdigimiz cikolatall kremayi gezdirelim. Buzdolabinda birkag saat sojutup servis yapalim.
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