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SUPANGLE

Keki igin:

3 yumurta

1 su bardag seker

3 corba kasigl kakao
3 corba kasid! tereyagi
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi ceviz
Mubhallebisi igin:

1,5 su bardagi st

1 cay bardadi seker

3 corba kasig! nisasta
150 gram siyah ¢ikolata
1 paket vanilya

Yumurta, seker ve kakaoyu iyice ¢irpin. Eritilmis tereyagini ve unu ekleyip karigtirin, kabartma tozu, vanilya ve iri
dogranmig ceviz pargalarini ilave edin. Kare ya da dikdortgen firin kabini yaglayip unlayin, kek harcini igine
doékin. 190 derecedeki, firnda 25 dakika pismeye birakin. Bu arada kii¢lk bir tencerede sit, nisasta ve sekeri
koyulasincaya kadar karistirarak pisirin. Ocaktan alip i¢ine siyah ¢ikolata ve vanilya koyun. Soguyan keki kare
kare kesip késelerin yerlestirin, supangleyi bosaltin, Gzerini susleyin.

Fotograf "minikkis" tarafindan génderildi. 14.08.2020
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