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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUPANGLE

1 Yemek Kasi§i Sana Ekmekdistii Kase
50 gr bitter ¢ikolata

4 Su Bardag st

2 Corba Kasigi képurtilmis santi

2 Corba Kasigi kakao

1,5 Corba Kasigi un

1 Su Bardagi seker

2 Adet yumurta sarisi

Siit, seker ve sanayi tencereye koyup ocagin Gzerine aliyoruz. Kakaoyu ekleyip ¢irpma teli ile karigtiriyoruz. Un,
yumurta sarilari ve gikolatay: rendeleyerek ekleyip koyu bir kivam alana kadar pigiriyoruz. Pigen kremay!
sogumaya birakiyoruz. Pasta kekini dogruyoruz. Kaplarin tabanina yerlestiriyoruz. Uzim marmelati ile kekleri
Islatiyoruz. Pigen kakaolu kremaya kopurtilmis santi ekleyip karigtiriyoruz. Kivami akici bir hale gelince kremayi
kuplara paylastiriyoruz. Uzerini istedigimiz bir sekilde susleyip servis ediyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 10.07.2024

© lezzetler.com tarif no:78699 » adi:Supangle « génderen:gevrek « indirme tarihi:01.05.2025 - 17:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/supangle-vt58110
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/supangle-78699.jpg
http://www.tcpdf.org

