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SUPANGLE

Malzeme:

1 litre st

1 su bardagi toz seker

3 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Kakao

160 gr bitter cikolata

1 cay bardagi Bizim Mutfak Misir Nisastasi
1 adet portakalin kabudu rendesi

1 kahve fincani portakal suyu

20 adet kedi dili biskuvi

Tencereye situ aktarin. Bitter gikolatayi kli¢cUk pargalar halinde kirip i¢ine ilave edin. Seker ve kakaoyu ekleyin.
Cirpin. Orta ateste ¢ikolata eriyinceye kadar pisirin. Misir nisastasini ayri bir kasenin iginde portakal suyu ile
inceltin. Tencerenin icine ekleyin. Kisik ateste koyu bir kivam elde edinceye kadar pisirin. Ocaktan alin.
Rendelenmig portakal kabugunu ilave edip karigtirin. Servis tabagina kedidili bisklvileri tek sira olacak sekilde
dizin. Uzerine hazirladiginiz karigimi yayin. Oda isisinda soguttuktan sonra buzdolabina aktarin ve 1 saat kadar
bekletin. istege gore rendelenmis cikolata veya eritilmig cikolata ile siisleyip servis yapin.
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