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SUPANGLES

Hamuru igin:

5 adet yumurta

6 corba kasigi seker
6 corba kasigi un
vanilya

kabartma tozu.
Gikolata sosu igin:

8 corba kasi§i toz seker
1 corba kasigi un

2 adet yumurta

1 paket aci gikolata
50 gr kakao

1 tath kasidi neskafe
2 su bardagi su

1 tath kasidi kati yag.

5 yumurta seker ile bir kasede ¢irpilir. Sonra un vanilya ve kabartma tozunu ilave edip hemen karistirip, yagli
kagit yayilmig tepsiye dokdilir ve pigirilir. Firindan gikarip kare (5x5) pargalara ke3|p késelere yerlesgtirilir.
Uzerlerine sekerli su dokiiliip yumusatilir. Diger yanda hazirlanan cikolatali sos Uzerine dokiilir. Uzeri samfistigi
ve findik ile stslenir.

Gikolatali sosun yapilist:

Tencereye seker, un, yumurta sarisi, kakao, neskafe, vanilya ve 2 bardak su koyup iyice karigtirarak pigirilir.
Koyulaginca atesten alinir, igine ¢ikolata, 1 tath kasigi margarin koyulup karigtirarak sogutulur. Boza kivaminda
akici olmalidir. Suyu kivamina gére ayarlanir.
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