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SUPANGLE

1 litre st

1 su bardagi toz seker

3 yemek kasigi kakao

1 cay bardagi un

1 paket vanilin

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag (istege bagl)
1 adet yumurta

2 yemek kagigi nigasta
Uzeri igin:

Ceviz, findik veya biskuvi

Bir tencereye siti, sekeri, kakaoyu ve unu ekleyin. Karistirarak bu karigimi orta ateste pisirmeye baglayin.
Sekerin ve unun tamamen erimesini saglayin.

Ayri bir kapta yumurtayi ve nisastayi ¢irpin. Ardindan azar azar tenceredeki sitll karisimdan ekleyip
karistirarak, karigimin isisini yukseltin.

Karisimi sirekli karistirarak pisirmeye devam edin. Koyu bir kivama gelene kadar pisirin. Koyu kivama geldikten
sonra tereyagdini ve vanilini ekleyip karistirin.

Supangleyi ocaktan aldiktan sonra bir stire sogumaya birakin, ancak ara ara karigtirmayi unutmayin.

Tatly! kaselere veya servis kaplarina dokun. Uzerini ceviz, findik veya biskuvi pargalari ile stsleyebilirsiniz.
Tatliy| oda sicakliginda biraz sogutun, ardindan buzdolabinda en az 1-2 saat kadar sogumasi igin bekletin.
Sogduk olarak afiyetle tiketebilirsiniz.
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