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SUPANGLE

https://www.haberturk.com

5 su bardagi sit

4 tath kasigi un

3 yemek kasigi kakao

1 su bardagi toz seker
100 gram bitter gikolata
2 yemek kasi§i tereyagi

Soguk sUtu derin bir tencereye aktarin.

Un, kakao ve toz seker ekledikten sonra bir ¢irpici yardimiyla tim malzemeyi karistirin.

Toz seker tamamen eridiginde supangle karisimini kisik ateste pisirin.

Hafif kabarmaya basglayan tatliya bitter ¢ikolata parcalarini ekleyip tatlinin kendi sicakligiyla erimesini saglayin.
Kivam alan supangleye tereyagdi ilave edip ocaktan alin.

PUrtzsiz bir kivam almasi icin blender ya da mikser yardimiyla karistirdiginiz supangleyi servis kaselerine
paylastirin.

Eger dilerseniz sitle 1slatilmig kek pargalarina servis kaselerinin tabanina yerlestirin.

Oda sicakhiginda ilinan tathlari sogumasi igin buzdolabina kaldirin. Damla ¢ikolata pargalari ile siisledikten sonra
supangleniz yenmeye hazir!
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