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SUPANGLE

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta

3 yemek kasigi kakao

1 yumurta sarisi

100 gram bitter gikolata

1 paket vanilin

1 yemek kasigdi tereyadi

1 su bardagi su (Uzerine eklemek igin)

Orta boy bir tencereye sitl dokin ve Uzerine toz sekeri ekleyin. Seker tamamen eriyene kadar karistirin.

Ayri bir kasede un, nisasta ve kakaoyu karistirin. Bu karigimi stit ve seker karisiminin Gzerine yavas yavas
ekleyin ve surekli karigtirarak topaklanmasini énleyin.

Tencereyi orta atese alin ve karigimi surekli karigtirarak pisirin. Karigsim kaynamaya basladiginda yumurta
sarisini ekleyin ve hizlica karigtirarak yumurtanin pismesini saglayin.

Karisim koyulasmaya bagladijinda ocaktan alin ve icine bitter ¢ikolatayi ekleyin. Cikolata tamamen eriyene
kadar karistirin. Ardindan vanilin ve tereyagini ekleyin ve karistirmaya devam edin.

Hazirladiginiz supangleyi cam kaselere paylastirin. Kaselerin ortasina su ekleyin ve bir kasik yardimiyla hafifce
karistirarak kivamini inceltin. Oda sicakligina gelene kadar bekletin.

sicakhdina geldikten sonra buzdolabina kaldirin ve en az 2 saat sogumasini bekleyin. Supangleyi, tGzerini findik,
ceviz, hindistancevizi veya ¢ikolata parcaciklariyla sisleyerek servis edebilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 05.03.2024
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