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SUPANGLE

Keki igin:

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

2 yemek kagsidi kakao

1 yemek kasigi tereyagi veya margarin
1 paket vanilya

Krema igin:

2 su bardagi sut

3 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagsigi un

1 yemek kagigi nisasta

1 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi tereyagi veya margarin
1 paket vanilya

Uzeri igin:

Hindistancevizi veya ¢ikolata rendesi (istege bagl)

Oncelikle keki hazirlamak igin bir eritilmis margarin siit, toz seker, un ve kakao karistirilir.

Karigimi yaglh kagit serilmis bir tepsiye dokiin ve diizlestirerek kek tabanini olusturun. Sogumasi igin kenara alin.
Krema icin, bir tencerede sit, toz seker, un, nisasta ve kakao karistirarak pisirin. Koyu bir kivam alana kadar
sirekli karigtirarak pigirin.

Ocaktan aldiktan sonra igine tereyagi veya margarini ekleyin ve vanilyayi ekleyerek karistirin.

Daha sonra kaselere kek dilimlerini pargalayarak koyun. Daha sonra sogumus kremayi ilave edin.

Uzerini streg film ile kaplayarak buzdolabinda en az 2-3 saat kadar dinlendirin.

Dinlenen supangle&apos;in tzerine hindistancevizi veya ¢ikolata rendesi serpistirerek servis yapin.
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