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SUPANGLE

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi bugday nisastasi

2 yemek kagsidi kakao

50 gr bitter cikolata (cikolata oranini artirabilirsiz)

1 tath kasidi tereyad

Dilerseniz tabani kakaolu kek (kakaolu keki hazir alabilir veya kendiniz yapabilirsiniz)

Oncelikle sUtl tencereye alin. Igerisine nisasta, seker ve kakaoyu da ekleyip iyice ¢irpin. Karisimi ocagda alin.
Girpict yardimiyla kisik ateste hi¢ ara vermeden kivam alip koyulasincaya kadar karistirarak pisirin. Daha sonra
ocaktan alip tereyadi ve cikolatayi ekleyerek karistirmaya devam edin. 5-10 dakika karistirarak sogumaya
birakin. Servis edeceginiz kaselerin igine dilerseniz birer parga kakaolu kek yerlestirin ve Ustiine pisirdiginiz
tatlidan ekleyin. Oda sicakligina gelince, sogumasi i¢in buzdolabinda bekletin. Diledidiniz sekilde sisleyip servis
edebilirsiniz.
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