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SUPANGLE

4 su bardag st

4 tath kasigi un

3 yemek kasig kakao

1 su bardagi toz seker
50 gr. bitter ¢ikolata

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yumurta sarisi

Sit, un, kakao, yumurta sarisi ve toz sekeri girpma teliyle iyice girpiyoruz. Kisik ateste sirekli karistirarak
pisiriyoruz. G6z gdz oldugu zaman bitter ¢gikolatayi elimizle kirip muhallebinin i¢ine atiyor ve eritiyoruz. Ocaktan
alip tereyagi ve istenirse vanilya ilave ediyoruz ve mikserden piirlizsiiz bir kivam alana kadar ¢irpiyoruz. Servis
kaselerine dnce supangle kekini parcalayip koyuyoruz, Uzerine supangleyi dékiyoruz. Biraz soguyunca ¢atalla
sekil veriyoruz ve rendelenmis gikolata ve toz antepfistigi ile sUslUyoruz.

Not: Supanglelerin 6nce oda sicakliinda ilinmasini bekliyoruz, ardindan siisleyip buzdolabina kaldiriyoruz.
Isterseniz Hindistan cevizi rendesi ile de susleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:176264 « adi:Supangle + génderen:Gil « indirme tarihi:19.04.2025 - 17:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/supangle-vt5934
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/supangle-176264.jpg
http://www.tcpdf.org

