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SUPANGLE

https://www.milliyet.com.tr

1 litre st

1 cay bardagi un

3 yemek kasigi kakao

1 cay bardad seker

1 yumurta sarisi

100 gr. bitter veya sutll ¢ikolata
1 yemek kasigdi tereyadi
1 su barda@i soguk su
Sislemek icin:

Damla cikolata

Fistik

Hindistancevizi

Soguk sGtu derin bir tencereye aktarin. Un, kakao, seker ve yumurta sarisini ekledikten sonra bir girpici
yardimiyla tim malzemeyi karigtirin.

Ocagin altini acin supangle karisimini orta ateste strekli karistirarak pisirin.

Gbz gdz olmaya bagladijinda ocaktan alin ¢ikolata pargalarini ve tereyadi ekleyip sicagdiyla erimesini saglayin.
Tatly kangtirarak biraz ilimasini bekleyin.

1 su barda@i soguk su ekleyin Blender ya da mikser yardimiyla karistirin servis kaselerine paylastirin.

Oda sicakhiginda tatlyi stsledikten sonra sogumasi i¢in buzdolabina kaldirin.

Soguk soguk servis edebilirsiniz.
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