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SUPANGLE

1 litre st

1,5 cay bardag toz seker
1 fincan un

1 fincan bugday nisastasi
1 fincan misir nisastasi

3 corba kasigl kakao

1 adet yumurtanin sarisi
80 gram bitter cikolata

1 paket vanilya

Uzeri igin:
Hindistancevizi

Findik veya antepfistigi

Yumurtanin sarisini beyazindan ayirin.

Sarisini 1 su bardagi sut ile birlikte sos tenceresine alin ve iyice karigtirin.

Uzerine seker, kakao, misir ve bugday nisastasi, un ve vanilyayi ekleyip karistirmaya devam edin.

Kalan sutl de ilave ederek karistirmayi strdurin.

Gikolatay: kiiglk kiicUk pargalayin ve kaynamaya baslayinca tencereye ekleyin.

Gikolatalar eriyince supangleniz de pismis demektir.

Kaselere paylastirip oda sicakiigina gelmesini bekleyin. Ardindan 2 saat kadar buzdolabinda sogutun.
Servis etmeden dnce (izerine tiraglanmis gikolata, Hindistan cevizi, ince ¢ekilmis findik ya da Antep fistigi
serpebilirsiniz.
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