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SUPANGLE

8 su bardagi sit

1 paket vanilya

4 yemek kasigi kakao

10 yemek kasigi toz seker
2 yemek kagsi§i nisasta

1 yemek kasigi un

2 adet yumurta sarisi

2 yemek kasi§i tereyagi
Kek igin:

2 adet yumurta

2 yemek kagsidi kakao

2 yemek kagsidi sivi yag

2 kahve fincani un

2 kahve fincani toz seker

Mikserin igine yumurta, toz seker, kakao, sivi yag ve unu koyup ¢irpin. Hazirladiginiz kek hamurunu yaglanmig
cam tepsiye dokin. 175 derecelik firinda 20 dakika pigirin.

8 bardak sUtl seker ve kakaoyla birlikte kaynatin. Kiguk bir kapta yumurta, nisasta, un ve kakaoyu ¢irpin.
Hazirladiginiz karigimi siitiin icine hizl hizl kanigtirarak dokiin. Koyu bir muhallebi pigirin.

Icine tereyadi ekleyip mikserle 10 dakika ¢irpin. Kaselerin igine 6nce 1 dilim kek koyup muhallebiyi Ustline
dékin. Buzdolabinda bekletip servis yapin.
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