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EV YAPIMI SUPANGLE

http://www.hurriyet.com.tr

1 litre st

1,5 cay bardag toz seker

1 kahve fincani un

1 kahve fincani bugday nisastasi
1 kahve fincani misir nisastasi

3 corba kagsiJi tepeleme kakao

1 adet yumurtanin sarisi

80 gram kadar bitter ¢ikolata

1 paket vanilya

Tencereye yumurta sarisi ve sitten bir miktar alip kanistirin. Bu karigima, toz seker, kakao, nigastalar, un ve
vanilyay ekleyip tekrar karigtirin. Geriye kalan sttl bu karisima ilave edip tekrara karistirin. lyice homojen hale
gelen karisimi kisik ateste karistirarak pisirmeye baslayin. Géz géz olup kaynamaya baglayan karisima
parcaladiginiz bitter cikolatalari ilave edip, ¢ikolatalar eriyene kadar karistirarak pisirmeye devam edin.

2 saat kadar sogutucuda dinlendirdiginiz tathlarin Gzerine Hindistan cevizi veya dévilmas findik fistik ilave
ederek servise sunabilirsiniz.
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