—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUPANGLE

Sakarya izci Grubu Yemek Kitabi

4 paket supangle
2 litre stt
1/2 paket p6tibdr biskivi

Supangle tenceresi ici 1slak kalacak sekilde sudan gegirilir. (Supanglenin dibinin tutmasini azaltmak igin)
Supangle soguk sute atilir. Topaklanmayi engellemek icin 1/2 litre site 1 paket supangle iyice karistirilir, sonra
ikinci 1/2 litre ve pakete gecilir.

Surekli karigtirilarak kisik ateste (tercihen tipte) pigirilir.

Kaynadiktan 1-2 dakika sonra atesten alinir.

Bardaklarin dibine birer bisklvi konur. Sonra supangle bardaklara paylastirilir, sogumasi igin 1 saat kadar
beklenir.

Not: Biskuvili pudingte ayni kivam ve lezzet elde edilemedidinden supangle yerine puding kullaniimamaldir.
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