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SUPANGLE

Bir tencereye 500 ml (2,5 su bardag)) siit koyun. Uzerine supangle paketinin tamamini bosaltin.

Orta ateste devamli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocadi kisin ve arzuya gére, 1-2 tath kasigi
(yaklasik 10-20 g) margarin veya tereyag ilave edin. Karigtirarak 2-3 dakika daha pisirin.

Ocaktan alinca kabuk tutmasi i¢in arada karistirarak, tencere icinde 10 dakika kadar sogutun. Daha sonra
servis kaselerine bogaltin. Oda sicakligina geldiginde bozdolabina koyun ve soguk servis yapin.

Not: Eger daha yogun bir ¢ikolata lezzeti isterseniz, pisirme sirasinda tencereye 25-30 g ¢ikolata ilave
edebilirsiniz. Ayrica servis kaselerinin dibine, kek pargasi veya siit ile 1slatiimis 2[?lser adet biskiivi koyarak daha
zengin bir lezzet olusturabilir, Antep fistigi, Hindistan cevizi, findik kingi veya badem ile siisleyerek servis

yapabilirsiniz.
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