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SUPANGLE DOLGULU YANARDAG KEK

80 gr eritilmis margarin
4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
3 yemek kasigi kakao

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 poset supangle

1 yemek kasigi toz fistik
2,5 su bardagi sit

Kek icin yumurta ve seker iyice cirpilir. Diger malzemeler eklenir karistirilir. Muffin kaliplar yaglanir kek hamuru
iclerine konur 170 c finnda pisirilir.

Supangleyi 2,5 su bardag st ile hazirlayin.

Sogutulan keklerin Ust kismindan kig¢ik bir kasikla igleri ¢ikartilir. Bosalan keklerin icine hazirlanan supangle
doldurulur, ¢ikartilan kek pargalari ile kapatilip ters ¢evrilir.

Servis tabadina dizilen ki¢Uk yanardag keklerin Uzerine kalan supangle dékilar Gzerine toz fistik serpilir.
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