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SUPANGLE DOLGULU MAYALI KEK

https://www.droetker.com.tr

500 g (4,5 su bardag@i) un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

85 g (1 ¢ay bardag) toz seker

1 tutam tuz

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

250 ml (2,5 cay barda@i) ik sit

100 g eritilmis ve sogutulmus margarin
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Supangle

500 ml (2,5 su barda@) sut

25 g margarin

150 g (1,5 su bardad) iri kirimig ceviz
Uzeri igin:

2 yemek kagsi@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

Unu eleyip mayayi ilave edin ve kagik yardimi ile karistirin. Uzerine toz seker ve tuzu ekleyip tekrar karigtirin.
Yumurta, sekerli vanilin, ik stt ve margarini ekleyip iyice yogurun. Hamurun Uzerini kapatip mayalanmasi igin
40-50 dakika bekletin.

Supangleyi 2,5 su bardag s(it ile tarifine gdre pisirin. Ocaktan alip lizerine cevizi ekleyin ve arada karistirarak
sogutun.

Mayalanmis hamuru kisa bir siire yogurun ve 16 esit parcaya boélin. Her birini merdane ile 12-15 cm ¢apinda
acin, Uzerlerine hazirladiginiz supangleden koyun ve ikiye katlayarak pogaca gibi kapatin. Hamurlarin
kenarlarini elinizle hafif bastirarak yapistirin. 26 cm ¢apindaki ortasi delik kek kalibini yaglayin. Doldurup
kapattiginiz hamurlari kek kalibina yan yana siralayin. Uzerini kapatip 25-30 dakika bekletin ve pisirin.
Firndan ¢ikartip 10 dakika bekletin ve keki kaliptan ¢ikarin. Uzerine pudra sekeri serpin. Sogutup dilimleyerek
servis yapin.
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