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SUPANGLE CORBASI

Eyip Seving

8 adet kedi dili bisklvisi

3 yemek kasig ahududu receli
1 cay bardagdi visne suyu

1 yumurta sarisi

3 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagigi misir unu

Bir tutam tuz

Bir tutam vanilya 6zU

1 limon kabugdu rendesi

2 cay bardagi st

10 adet ¢ilek veya bégurtlen
2 su bardagi taze krema
Gikolata (stisleme igin)

Kedidili biskvilerin tizerine regel siiriip genisge bir kaseye dizin. Uzerine vigne suyu serpistirip bir kenara ayirin.
Isitiimamis bir tavada yumurta ile 1,5 yemek kagigi sekeri ¢irpin. Misir ununu da ekleyip karistirin. Tuz, limon
kabugu rendesi ve situ ekleyip kisik ateste strekli karistirarak 7 dakika kadar pisirin. Hazirladiginiz kremayi
bisklvilerin zerine dokun. Uzerine dilimlenmig ¢ilekleri yerlegtirin. Taze krema ile kalan seker ve vanilya 6zinu
girpin ve cileklerin tizerine dokiin. Uzerine rende gikolata serpistirerek ve bitiin gileklerle slisleyerek servis edin.
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