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SUNGER TATLISI

1 Yemek Kasigi Sana EkmekUstl Kase
3 Su Bardagi toz seker

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

1 Su Barda@i yogurt

3 Su Bardagi su

3 Adet yumurta

2 Su Bardagi un

1 Su Bardagi seker

2 Yemek KagiJi sivi yag

YUMURTA VE SEKERI 10 DAKIKA CIRPIN YOGURDUNU,YAGINI EKLEYIP YINE CIRPIN. SON OLARAK
VANILYA VE KABARTMA TOZUNU KATIP KARISTIRIN, TATLI HARCINI SANA EKMEK USTUYLE
YAGLANMIS YUVARLAK BUYUK BORCAMA BOSALTIN. 175 DERECEDE UZERI KIZARINCAYADEK
PISIRIN.

SERBETI IGIN SEKER VE SUYU BIR KASEYE ALIP,SUREKLI KARISTIRARAK SEKERIN ERIMESINI
SAGLIYORUZ. [SERBETI OCAKTA KAYNATMIYORUZ] FIRINDAN GIKAN SICAK TATLININ UZERINE
ONCEDEN ERITTIGIMIZ SERBETI GEZDIRIN.
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