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SUNGER TATLISI

1 su bardagi un

Yarim su bardagi irmik

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

1'er paket kabartma tozu, vanilya

Oda 1sisindaki yumurta ve sekeri krema haline getirene kadar iyice ¢irpin.Yogdurdu ilave edin biraz daha
¢irpin.Bir kaba unu, vanilyayi ve kabartma tozunu alip karistirin ve eleyin. Sivi harca katip ¢irpin kontrollt bir
sekilde irmigi ilave edin. Un ve irmik miktarini ne kadar yazsamda her unun kalinliklari farkli oldugu igin kontrolli
bir sekilde ilave edin. Isterseniz irmiksiz de yapabilirsiniz. Yaglanmis tepsiye dokiin.180 derecede Ustleri iyice
kizarana kadar pigirin. Tatl soguyunca tatliy| dérde ayirin bu serbeti kolayca ¢ekmesini saglayacak. Serbeti icin
seker ve suyu iyice karigtirin limon suyunu ilave edip 15 dakika kadar kisik ateste yogunlagana kadar iyice
kaynatin.llk sicakligi gecince serbeti soguk tatliya ddkiin. Ustiine hindistancevizi serpin.
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