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SUNGER TATLISI

3 yumurta

Yarim su bardagi toz seker
1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

1 yemek kasigdi limon kabugu rendesi
Serbeti igin:

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Serbetini hazirlamakla baslayin. Su ve sekeri bir tencerenin igine alin. Tencereyi orta ateste kaynatin.
Sekerli su kaynamaya baslayinca igine limon suyunu ekleyin.

Biraz daha kaynattiktan sonra ocaktan alip sogumaya birakin. Serbetiniz hazir.

Yumurta ve sekeri 3 dakika kadar glzelce ¢irpin.

Daha sonra i¢ine yodurdu ve sivi yadi ilave ederek ¢irpma islemine devam edin.

Limon kabugu rendesini ve vanilyasini ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Daha sonra unu ve kabartma tozunu eleyerek karigima ilave edin.

Islemi butin malzemeler tamamen karisana kadar sdrdrdin.

Pisirirken kullanacagdiniz kek kabini yaglayin ve karigimi kabin igine dékan.

180 derece i1sitilmig firnda 25-30 dakika kadar pisgirin.

Pisme sUresi firniniza ve firin kabiniza gére degisiklik gdsterebilir.

Pisen tatlinin Gzerine, tatlini henliz sicakken, énceden hazirlayip sogumaya biraktiginiz soguk serbeti dokun.
Tathyi, serbeti tamamen ¢ekene kadar oda sicakliginda dinlendirin.

Dinlenen tatliyr dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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