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SUNGER PUDINGLERI YAPIMININ PUF NOKTALARI

1. Yagdi kullanmadan énce Ilik bir yerde yumusatin. Ancak ates tstiinde isitmayin.

2.Yag ile sekeri eliniz ya da tahta kasikla rengi agilip, hafif bir krem haline gelene dek karigtirin. Elektrikli mikser
ile bunu yapmaya kalkigirsaniz, stingeriniz ¢ok agir olabilir.

3. Yumurtalar krem karisimina katarken, azar azar katin ve her katmanizda ¢irpmayi boslamayin. Karisiminiz
top top olmaya baglarsa, eklediginiz her yumurtaya karsi, 6I¢ull ununuzdan da bir ¢cay kasigi karigima ekleyin.
Elektrikli mikser kullandiginizda, bunu her zaman yapmalisiniz.

4. Unu ¢ok ¢abuk olarak, Ugte birer oraninda katmalisiniz. Karigtirma islemini bir kasikla yapin ve ¢irpmaya
kalkismayiniz.

5. Karigim, siz bese dek sayana kadar kagiktan diisecek kivamda olmalidir. Cogu kez bu kivami saglamak icin
Olguler diginda sivi katmak gerekir.
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