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SUNGER PASTA

4 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi nisasta

1 tatl kasigi karbonat

1 su bardagi krema

1 yemek kagigi pudra sekeri
1 tath kasigr vanilya

80 gram ¢ilek marmelati
250 gram cilek

1 yemek kagigi pudra sekeri
1/2 su bardagi antep fistigi (iri cekilmis)

Yumurta ve tozsekeri krema haline gelene kadar 5 dakika mikserle ¢irpin. Misir unu, nisasta ve karbonat bir
kapta harmanlayip iki kez eleyin. Karigimi gukur bir kaseye alip yumurta karigiminin tsttine dokin ve karigtirin.
Hazirladidiniz kek karigsimi yaglanmis iki kaliba esit miktarda dokiin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli
firnda 20 dakika pisirin. Hazirladiginiz kekleri firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Krema, pudrasekeri ve
vanilyayr mikserle ¢irpin. Keklerden birini servis tabagina yerlestirin. Servis tabagindaki kek parcasina énce
cilek marmelatini sonra da krema karigimini surin. Uzerine cilekleri yerlesgtirin. Diger keki stisledigimiz diger kek
parcasinin Uzerine kapatin.Uzerini fistikla sUsleyip hazirladiginiz pastayi servis yapin.
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