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SUNGER PANDISPANYA

4 adet yumurta (oda sicakliginda)

1 su bardagi toz seker

Yarim ¢ay bardagi ilik su

Geyrek limonun suyu

1 paket kabartma tozu

1 paket sekerli vanilin

1 su bardag tepeleme + 1 su bardagindan 2 parmak eksik un
Istege gdre yarim limon kabugunun rendesi

1 yemek kasigi limon suyu

1 fiske tuz

Yumurtanin beyazi ve sarisini ayirin ve yumurtanin sarisini toz sekerle krema haline gelene kadar cirpin.
Geyrek limonun suyunu ve Ilik suyu ilave edip iyice ¢irpin ve vanilini, kabartma tozunu da ilave ettikten sonra
unu havadan eleyerek ilave edin, tahta bir kagikla karigtirin.

Ayri bir kapta yumurtanin beyazini bir fiske tuzla kar beyazi olana kadar yliksek devirde iyice ¢irpin.
Onceden yaptidiniz kek karisimina ilave edip tahta kasikla karistirip alti tabanina ve kenarina firin kagidi
yerlestirdiginiz 22 cm kelepceli kek kalibina dékan.

Kek kalibini hafif hafif tezgaha bir kag defa vurun ve igindeki hava kabarciklarinin yukari gikmasini saglayin.
Onceden isitiimis 180 derecedei pisirirken firinin bir kdsesine su dolu bir kase koyun bu iglem kekin daha
yumusak ve daha glzel gelmesini sagdlar.

Pandispanyanin Uzeri iyice kizarana kadar pisirin,kekinizin pistiginden emin olmadan firnin kapagini agmayin.
Pisen ve soguyan kekinizi kaliptan ¢ikarirken tepsinin kenarlarini bicakla siyirip dyle ¢ikarin guinkd kalibin
kenarini yaglamadigimiz igin kenarlarina yapigabilir.

Pandispanyanizi istediginiz tirde susleyin.
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