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SUNGER LOKMASI

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

3 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 adet limon kabugunun rendesi
Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Serbet: icin seker ve suyu 10 dakika kaynatin. Sogumaya birakin. )

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin. Aklarini iyice kdplrinceye kadar ¢irpin. Uzerine sarilarini ilave edip
biraz kanstinn. Yogurt, un, kabartma tozu ve limon kabugu rendesini tzerine ekleyin. Bir corba kagigini
zeytinyagina batirp ucuyla hamurdan kig¢ik pargalar alin ve kizgin yaga atin. Kizaran hamurlari sicakken
serbete atin. Lokmalar serbeti ¢cekince servis yapin.
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