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SUNGER KEK

4 adet yumurta

250 gram toz seker
Yarim ¢ay kasigi tuz

2 yemek kasi§i su

175 gramun

1 paket kabartma tozu
Kalibr yaglamak igin:

1 tath kasidi tereyagi

1 yemek kagigi un

Yumurtalarin beyaz ve sari kisimlarini ayri ayri kaplara dikkatli bir sekilde ayirin.

Yumurta beyazlarini az miktarda tuz ilavesiyle mikserle yiiksek devirde ¢irpin.

Kopik kopuk olacak olan ¢irpilmig yumurta beyazlari, kabarmali ve tok bir kivama ulagmali.

Ayri bir kapta olan yumurta sarilarini, toz seker ilavesiyle purtizsiz bir kivama gelene kadar mikserle karistirin.
Oda sicakliginda olan suyu ekleyip yumurta sarilarinin daha agik bir renge ulasmasini saglayin.

Derin bir karistirma kabina elediginiz un ve kabartma tozuna, ¢irpilmis yumurta sarisi ve kdpuk kivamina gelen
yumurta beyazlarini katin.

Bu agsamadan sonra mikser yardimiyla sadece 2-3 dakika kadar karigtirarak kek karisimini pismeye hazir hale
getirin.

Kelepgeli kek kalibini tereyadiyla yadladiktan sonra taban ve kenar kisimlarina az miktarda un eleyin.
Hazirladiginiz kek harcini kaliba aktarin.

Uzerini bir spatula yardimiyla duizeltin, hava kabarciklarinin digari gikmasi igin kalibi mutfak tezgahina bir iki kez
vurun.

Soguk firina koydugunuz keki yukari dogru kabarmaya baslayana kadar yaklasik 20 dakika 180 derecede,
sonrasinda 150 derecede 30 dakika pisirin.
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