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SUNGER KEK

www.electrolux.com

4 yumurta

2 corba kasiJi sicak su

50 gr seker

1 paket sekerli vanilya (yaklasik 8 gr)
1 tutam tuz

100 gr seker

100 grun

100 gr misir unu

2 dolu ¢ay kagsigi kabartma tozu

Yumurtlarin sarisini ayirin. Yumurta sarisini sicak su, 50 gr seker, vanilya ve tuzla krema haline getirin. Yumurta
beyazlarini, kdptrene kadar 100 gr sekerle cirpin.

Un, misir unu ve kabartma tozunu birlikte eleyin.

Yumurtalarin beyazlarini ve sarilarini dikkatlice karistirin. Daha sonra un karigimini dikkatlice katin. Hamuru kek
kalibina dékin, Ustind dizlestirin ve cihaza koyun.

Finnda 30 dakika pisirin.
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