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SUNDURME BOREK

100 Gr Sana Hamurigi
1 Su Bardag su

3 Bardak un

2 Adet yumurta

100 gr Sana

1 Avug maydanoz

1 Kase beyaz peynir

Bir kaseye 1 adet yumurta, 1 su bardagi su ve 100 gr sana yag koyup un ilave edilerek ele yapismayan
yumusak kivamli bir hamur yapalim. Igine erittigimiz sana yagini siindire stindire iyice biydtlyoruz. Gézleme
gibi uclarini Ust Uste kapatip kare sekli elde ediyoruz. Uzerine yumurta sarisi strip firinda 30-40 dakika
pisiriyoruz
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