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SUNDURME BOREK

1 paket yas maya

4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Yarim su bardagi siviyag
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 klicUk kalip beyaz peynir
10-15 dal maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta

3 ¢corba kasiJ! siviyag
Corekotu

ik suda maya eritilir. Uzerine tuz ve yag katilir. Ele yapismayan yumusak bir hamur olana kadar un eklenir.
Hamur 45 dakika dinlendirilir. Tepsi bolca yaglanir. Hamur ortasina konur, parmaklarla tepsi kadar acilir. Uzeine
peynirli ic konur. Sonra hamur kenarlardan ortaya stindurerek peynirli kismin lzerine kapattilir. Uzerine yagli
yumurta surdltr. Gorekotu serpilir. 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Kare kare kesilerek servise
sunulur.
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