—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUMUT PILAVI

2 adet kuru sogan

25 gr tereyagi

1 bardak simuit

2 bardak et suyu

2-3 adet yesil sivri biber
1 kasik domates salcasi
1 tath kasidi biber salgasi

Pilav tavasina tereyagini koyup eritiyoruz. igine kiip kiip dogranmis soganlari ilave ederek kavuruyoruz.
Salcalarimizi ilave ediyoruz. Ardindan et suyunu ve bir miktar tuz atiyoruz. Kaynayinca simat salinir. Suyunu
cekinceye kadar kisik ateste pisirilir.
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