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SUMAKLI PATLICAN BUGULAMA

4 yemek kagigi un

1 yemek kasigi sumak

3 adet patlican

2 yemek kasid1 margarin
Biraz tuz

1 adet yumurta sarisi
Biraz karabiber

2 kase su

Oncelikle patlicanlari uzun dilimler halinde dograyin.

Tuzlu suya koyun.

Unu, yumurta akini, sumagi ve karabiberi harmanlayin ve patlicanin dig ylzeyine sivayin.
Finn tepsisini margarinle yaglayin.

180 derecelik firinda 15 dakika pigirin.
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