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SUMAKLI KOFTELI PiZzA

1 paket Knorr Kéfte Harcl

500 gr. dana kiyma

1 tath kasigr sumak

4 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasigi domates salgasi
4 yemek kagigi su

1 cay kasigr kekik

2 su bardagi rendelenmis kagar
6 adet cherry domates

1 adet kirmizi sogan

12 adet lavas

Bir kasede Knorr Kéfte Harcini tarifine gére hazirlayip, kiyma ve sumak ile 5 dakika boyunca yogurun. Dolapta
dinlenmeye birakin.

Bir kasede zeytinyadi,kekik, domates salgasi ve 4 yemek kasigi suyu karigtirin.

Yagl kagit serdiginiz firin tepsisinin Gzerine lavaglari alin.

Lavaglarin Gzerine bir kasik yardimiyla domatesli sosu yayin. Rendelenmis kasari sosun Uzerine ince bir tabaka
halinde yayin.

KugUk toplar halinde yuvarladiginiz kéfteleri pizzalarin Gzerine koyun.

Julyen dogradiginiz kirmizi soganlari ve yuvarlak olarak kesilmis cherry domatesleri pizzalarin tzerine
paylastirin.

180 derece isitilmis firnda 10 dakika boyunca firinlayin. Sicak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:111300 « adi:Sumakl Kofteli Pizza « gdnderen:Goksen  indirme tarihi:04.04.2025 - 18:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sumakli-kofteli-pizza-vt81283
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/sumakli-kofteli-pizza-111300.jpg
http://www.tcpdf.org

